de 19h30 a 22h00

Adulte : 110 €
Enfant (3 4 12 ans) : 55 €
S
Boissons comprises :
apéritif (cocktail de jus de fruits,

i-punch, planteur), eau, vin , café

Réservations sur :

evenements@creolebeach.com

Thazard au lait de coco et citron vert
Tartare de Beeuf aux épices créoles
Buffet de boudins créoles
Rillettes de marlin aux herbes fraiches
Salade exotique aux crevettes
Huitres Fines
Thon Rouge en Sashimi
Assortiment de poissons fumés
Ardoise de maki et rouleau de printemps
Jambon de Noél a la découpe
Terrine de Chevreuil, Paté en croute, Magret fumé
Salade de pomme de terre, truffes noires et cepes

CREOLE
Court bouillon créole a la Langouste et Ouassous
Sauté de porc a I'antillaise, Consommé de pois de bois

ROTISSERIE
Dinde farcie sous la peau et ses chataignes Péi

GRILLADES
Magret de canard aux épices
Pavé de Daurade a la plancha
Sauce au miel de Noél, Périgourdine, Beurre blanc...

ITALIEN
Assortiment de Pates fraiches

Sauce aux cepes, Bolognaise, Pesto et Carbonara de Lambis

ASIATIQUE
Thon flambé au Saké
Emincé de boeuf au Sésame, soja et coriandre

VEGAN
Terrine de Faux gras, Tourte de légumes

Riz pois de bois et riz créole
Poélée de Papayes aux champignons noir
Gratin de Ti-figues
Mousseline de Patate douce
Wok de légumes au gingembre et huile de sésame
Milles feuilles de nos jardins a I'huile de truffes

Reblochon, Brie, Roquefort, Chévre St Marcelin,
Selection de Fromages Vegans

Salade de fruits frais

La Créole

Beach Hotel & Spa

* % * %

Assortiment de Blches de Noél
Vin chaud et Lait de Poule




