Le Zawag

Restaurant




L'"EVEIL DES SENS (StARTER) €

Accras malanga et morue 8.00
\ Assortment of Accras
AN Y
- Oursin blanc au cafe, 19.00

Mousseline de giromon et croutons
White sea urchin with coffee, pumpkin puree

\Qonnelloni de crabe et langouste au basilic 23.00
’*\ ulsion de carcasse
_annelloni crab and lobster with basil

~

¢ '.cio de thazard, marinade ponzu 19.00

de yuzu et soja, fleurs du jardin d’Emy
arpaccio, ponzu marinade
soy caviar, and Emy's gourmet garden
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on et feuille de nori,
Wgue et crémeux d’avocat
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‘creamy avocado
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KARUKERA...L'ILE AUX BELLES EAUX (LocAL Searoob)

Dorade, Viennoise de coco

Pressé de fruit & pain, épinard au curry vert
Dolphinfish, coconut crust
Breadfruit press, green curry spinach

Thon pané au grué de cacao

Crémeux carotte café et légumes glacés au miel
Tuna coated with cocoa nibs
Creamy carrot coffee and vegetables glazed with honey

L \I_hozord, velouté de concombre

roquettes de brandade d'igname et pourpier
ingfish, cucumber veloute, yam brandade croquettes and purslane

"‘w\g-& Ni QUX OUASSOUS

o

lioni with ouassous

> patate douce aux chataignes peyi
isotto with peyi chestnuts

>s 100g
fer (100 grams)

29.00

33.00

31.00

27.00

29.00




ON TI DOUCE KREYOL... (UNE PETITE DOUCEUR CREOLE) €

DESSERTS / DESSERTS

Gwadacabana et son granité ti-punch 14.00
Gwadacabana and its fi-punch granita

\;\x, Creme brulée passion, fruits frais et sorbet coco 11.00
: Passion fruit creme brulee, fresh fruits and coconut sorbet

Baba O'rhum 10.00

 Infusion a I'hibiscus des Antilles et chantilly mascarpone citron vert
~ Baba O'rum, Caribbean hibiscus infusion and lime mascarpone whipped
- cream

~

’chocolo’r en trois facons, creme martiniquaise 13.00
chocolate in three ways, Martinican cream

\

\ NOUS VOUs proposons de leurs faire découvrir un
‘#mpogne d'un jus local, suivi d'une boule de
]9:

\:"ﬂ'l froduce them to a dish from the rﬁe J

followed by a scoop of ice cream

—



