Le Zawag

Restaurant




L'"EVEIL DES SENS (S7ARTER) €

Accras malanga et morue 7.00
Assortment of Accras

Panna cotta de mozzarella au basilic et tomates confites, 15.00

Pesto de roquette
Mozzarella panna cotta with basil and candied tomatoes, pesto

'\__Oursin blanc au café, 18.00

. \ Aousseline de giromon et Petits croutons
- Vhite sea urchin with coffee, pumpkin puree

( nnelloni de crabe et langouste au basilic, 17.00

Ision de carcasse
i crab and lobster with basil

~

de thon aux fines herbes et capres frits 21.00

ine herbs and fried capers

.

-

ofique, bouillon glacé coco passion
\ut pas: n broth




KARUKERA...L'ILE AUX BELLES EAUX (LocAL SEAFooD)

Tandoori de thazard, Concombres et creme citronnée, 27.00

Salade de papaye verte accidulée
King mackerel tandoori, cucumbers and lemon cream, green papaya salad

Pavé de dorade cuit sur la pierre de Sainte Rose 25.00

Ouassou roti et onctueux de giromon, palets de patate douce
Seabream, roasted local crawfish, pumpkin puree and sweet potato

Tournedos de thon glacé au sirop de batterie et citron vert, 29.00

Légumes rotis
Glazed tuna tournedos with battery syrup and lime, roasted vegetables

~ Blaff de vivaneau et coquillages, légumes de saison 26.00
'\Qlazed funa tournedos with battery syrup and lime, season vegetables

y -
"

Langouste du vivier es 100g 9.00
~ ) local Lobster (100 grams)

‘\ e de garniture supplémentaire 5.00
nal side dish

(:\: S DU CHEF  (SUGGESTIONS OF THE CHEF)

“milk and green curry

-



Fromage du moment, 12.00
Mesclun de salade a I'huile de noisette

ON TI DOUCE KREYOL... (UNE PETITE DOUCEUR CREOLE)
\ DESSERTS / DESERTS

Gaspacho d’'ananas aux fruits exotiques, sorbet maracudja  2.00
Pineapple gazpacho with exotic fruits, maracudja sorbet

hristophines Belle Hélene 12.00

~ Christophine belle-Héléne

Derr sphére mandarine et orange sanguine, 10.00
Jpréme d’'agrume
e mandarin and blood orange, citrus supreme

~

éole coco et ananas caramelisé 8.00
onut and caramelized pineapple

Slat cara 70%, croquant praling,

h and chocolate crumble




